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1. GİRİŞ

2. GENEL BİLGİ

	 Cancan Yaprak Kesme Makinası; Otel, restoran, fast food, catering firmaları vb. 
mekanlarda ana kullanım alanı Elma, Patates, Turp ve Kabak olmakla beraber güç gerektirmeden 
eşit parçalarda yüksek kalitede kesimini sağlar.

• Öncelikle firmamızı tercih ettiğiniz ve ürünlerimize gösterdiğiniz ilgi ve güven için teşekkür 
ederiz. 
• Ürününüzden en iyi performansı alabilmeniz için lütfen kullanma kılavuzundaki talimatları 
dikkatlice okuyunuz.
• Ürününüzü kurmadan önce, ürününüzü kullanacak kişilerin kullanma kılavuzundaki bilgileri 
bildiğinden emin olunuz.
• Kullanma kılavuzunu okumadan önce satın almış olduğunuz ürününüz ile ilgili herhangi bir 
bakım ve temizlik işlemi yapmayınız.
• Herhangi bir durumda kolayca başvurmak için kullanma kılavuzunuzu ürününüze yakın bir 
yerde saklayınız.

• Satın almış olduğunuz ürün kolisi içerisinde;
	 - 1 Adet Yaprak Kesme Makine Gövdesi
	 - 1 Adet Yaprak Kesme Çevirici (Montajlı) (12) ve Yaprak Kesme Merkezleme Borusu 
	    (Montajlı) (11)
	 - 1 Adet Kullanma Kılavuzu Olacaktır.

NOT: Eğer herhangi bir parça hasarlı veya eksikse, tedarikçi firmaya 3 gün içerisinde durumu 
bildiriniz.

Lütfen ürününüzün kullanımı ile ilgili her türlü sorununuz için bize başvurmaktan çekinmeyiniz. 
Firmamız ürünlerimiz ile ilgili bütün yorum, öneri ve eleştirilerinize büyük önem vermektedir.
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3. TEKNİK ÖZELLİKLER
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4. KULLANIM İÇİN TALİMATLAR

4.1 Hazırlık

Ürününüz kullanıma hazır bir şekilde sevk edilir. Ürününüz, ürüne özel kutuya konmuş ve güvence 
altına alınmıştır. Kutuyu açınız. Keskin bir alet ya da bıçak kullanmanıza gerek yoktur. Ürününüzü 
kutu içerisinden çıkartınız ve kullanacağınız alana yerleştiriniz.

• Yaprak Kesme Merkezleme Borusu 
(Montajlı) (11) ok yönünde çıkarınız.

• Yaprak Kesme Kol (Montajlı) (13) ok yönünde 
Yaprak Kesme Çevirici (Montajlı) (12) ile saat 
yönünde sıkınız.

• Yaprak Kesme Çevirici (Montajlı) (12) ok 
yönünde delikten geçiriniz.

• Tutma Kolunu ok yönünde çekiniz.

4.2 Çalıştırma
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• Yaprak Kesme Merkezleme Borusu (Montajlı) 
(11) ok yönünde takınız.

• Tutma Kolunu ok yönünde meyve-sebzeye 
doğru yavaşça itiniz.

• Yaprak Kesme Kol (Montajlı) (13) saat yönünde 
çevirerek ve Tutma Kolunu sebze-meyveye doğru 
yavaşça iterek kesme işlemini gerçekleştirebilirsiniz. 

• Yaprak Kesme Çevirici (Montajlı) (12) ve Yaprak 
Kesme Merkezleme Borusu (Montajlı) (11) arasına 
kesmek istediğiniz meyve-sebzeyi koyunuz ve 
Yaprak Kesme Çevirici (Montajlı) (12) saplayınız.
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4.3 Temizlik

• Ürününüzün ilk kullanımından önce temiz olduğundan emin olunuz.
• Ayrıca gün içerisinde kullanırken ihtiyaç durumuna göre çevirici kolu saat yönünün tersine 
çevirerek gevşetiniz 1. Konumdan 2. Konuma getiriniz.

• Öncelikle 1. Konumda görülen yaprak kesme Merkezleme Borusunu ok yönünde makineden 
ayırınız. Daha sonra 2. Konumdaki gibi yaprak kesme çeviriciyi ok yönünde çekerek makineden 
ayırınız ve yıkayınız.

1.Konum 2.Konum

1.Konum 2.Konum
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5. BAKIM

• Ürün standart bakım gerektirmez ancak kesici aparatı ittirirken zorlanma hissettiğinizde ok ile 
gösterilmiş olan kızak millerine gıdaya uygun silikonlu gres sürmeniz kayganlığı tekrardan artırır.

Uyarı: Firmamız, yenileme ve değiştirme amaçlı olarak sadece firmamızın yedek parçalarının 
kullanımını tavsiye etmektedir.

4.4 PRATİK VE YARARLI BİLGİLER

• Kesim esnasında bıçak tablasını yavaşça ittirmeniz ve beraberinde kolu çevirerek fazla güç 
harcamadan kaliteli bir kesim gerçekleştirebilirsiniz.

• 1. Konumda görülen Tırtıllı Cıvatayı saat yönünün tersine doğru gevşettikten sonra ok yönünde 
makineden ayırınız. Sonrasında bıçak tablasını 2. Konumdaki gibi ok yönünde çekerek makineden 
ayırınız. 

1.Konum 2.Konum
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Parça 
No

Referans 
No

Parça Adı

01 60171 M6 Fiberli Somun (Paslanmaz)

02 70786 M8 Tırtıllı Civata

03 72183 YK Teflon Burç Somunu

04 44038 Taşıma Kulpu (M8)

05 76554 YK Bıçak Tablası Sacı (Montajlı)

06 77007 Yaprak Kesme Bıçak

07 72182 YK Dişli Teflon Burç

11 76495 Yaprak Kesme Merkezleme Borusu (Montajlı)

12 76494 Yaprak Kesme Çevirici (Montajlı)

13 76497 Yaprak Kesme Kol (Montajlı)

14 76552 Vantuz Kısa Ayak (Montajlı)

33 60348 Havşa Başlı Düz Tornavida Ağızlı M4x5 Civata (Paslanmaz)

6. YEDEK PARÇA RESİMLERİ VE LİSTESİ
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7.PROBLEMLER, ÇÖZÜM YOLLARI 

Sorun Muhtemel sebep Yapılacaklar

Ürünü düzgün kesmiyor. Bıçak deforme olmuş olabilir. Tedarikçi firmayı arayın

Bıçak Tablası aşağı ittirirken
 zorlanıyor.

Kızak millerine gıdaya uygun beyaz 
gres sürebilirsiniz.

Kızak milleri yağsız kalmış 
olabilir.
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8. CE BELGESİ
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1. INTRODUCTION

2. GENERAL INFORMATION

The Cancan Leaf Cutting; ensures high quality and equal cuts of its primary intended use 
of apple, potato, radish and zucchini in places such as hotels, restaurants, fast food and catering 
companies etc. without using any force.

• First of all, thank you for choosing our company and your interest and trust in our products.
• Please read the instructions in this Manual carefully to get the best performance from your
Product.
• Make sure those who will be using your Product know what’s included in this Manual well
before setting up your Product.
• Do not clean or perform any maintenance on the Product you bought before reading the
Manual.
• Keep your Manual nearby your Product to refer to it easily in any situation.

• The product box that you purchased includes;
- 1 Leaf Cutting Body
- 1 Rotator (12) and Centering Pipe (11)
- 1 User Manual.

NOTE: If any part is damaged or missing, please notify the supplier of the situation within 3 days.

Please do not hesitate to consult us for any problem regarding the use of your product. Our 
company greatly cares your comments, suggestions and criticism on our products.
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3. TECHNICAL SPECIFICATIONS
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4. INSTRUCTIONS FOR USE

4.1 Preparation

Your Product will be delivered ready for use. Product is put and secured in a box tailored for the 
Product. Open the box. You don’t need to use any sharp object or knife. Take your Product out of 
the box and place it on the area you will use.

• Remove the Centering Pipe (11) in the arrow
direction.

• Tighten the Rotator Arm (13) with the
vegetable-fruit Rotator (12) clockwise in the
arrow direction.

• Get the Rotator (12) through the hole in the
arrow direction.

• Pull the Arm in the arrow direction.

4.2 Operation
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• Affix the Centering Pipe (11) in the arrow
direction.

• Slowly push the Carrying Handle towards
the vegetable-fruit in the arrow direction.

• Turn the Rotator Arm clockwise and slowly push
the Carrying Handle towards the vegetable-fruit
and perform the cutting process.

• Put the vegetable-fruit you want to cut between
the Rotator (12) and the Centering Pipe (11) and
stab the Rotator (12).



20

4.3 Cleaning

• Make sure your Product is clean before first use.
• In addition, as may be required during the day, Rotate the Rotator Arm counter-clockwise and
loosen it to take it from Position 1 to Position 2.

• First, separate the Leaf Cutting Centering Pipe seen in Position 1 in the arrow direction. Then
separate the Leaf Cutting Rotator seen in Position 2 from the machine in the arrow direction and
wash it.

Position 1 Position 2

Position 1 Position 2
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5. MAINTENANCE

• Product does not require standard maintenance but if you feel any difficulty pushing the cutting
apparatus, greasing the guide shafts shown with arrows with food grade silicone grease will
recover the lubricity.

Warning: Our company recommends only the use of our company’s spare parts for renewal and 
replacement purpose.

4.4 PRACTCAL AND USEFUL INFORMATION

• During cut, slowly pushing the blade tray and rotating the arm at the same time, you can perform 
a quality cut without much force.

• After you loosen the Knurled Bolt seen in Position 1 counter-clockwise, separate it from the
Machine in the arrow direction. Then pull the Blade Tray seen in Position 2 in the arrow direction
and separate it from the machine.

Position 1 Position 2
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Part
No

Referance 
No

Part Name

01 60171 M6 Fibered Nut (Stainless)

02 70786 M8 Knurled Bolt

03 72183 YK Teflon Bushing Nut

04 44038 Carrying Handle (M8)

05 76554 YK Blade Sheet (Assembled)

06 77007 Leaf Cutting Blade

07 72182 YK Threaded Teflon Bush

11 76495 YK Centering Pipe (Assembled)

12 76494 Leaf Cutting Rotator (Assembled)

13 76497 Leaf Cutting Arm (Assembled)

14 76552 Suction Cup Short Foot (Assembled)

33 60348 Countersunk Flat Head M4x5 Bolt (Stainless)

6. SPARE PARTS DRAWINGS AND LIST
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7. TROUBLE SHOOTING

Problem Possible cause Actions

Product not cut appropriately. Blade may be deformed. Call the supplier.

Blade Tray having difficulty 
lowering down.

You may grease the Slide Shafts with 
food grade white silicone grease.

Slide Shafts may be 
unlubricated.
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8. CE CERTIFICATE
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