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1. GİRİŞ

2. TEKNİK ÖZELLİKLER

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

• Satın almış olduğunuz ürün kolisi içerisinde,
- 1 adet Meyve Presi (Profesyonel Tip veya Nar Tipi Meyve Presi)
- 1 adet Kullanma Kılavuzu olacaktır.

• In the product parcel you have purchased, 
- 1 Fruit Press (Professional Type or Pomegranate Type Fruit Press) 
- 1 User Manual. 

1. INTRODUCTION

MODELLER 0102 PROFESYONEL TİP 
MEYVE PRESİ

0103 NAR TİPİ 
MEYVE PRESİ

Tas Çapı Ø 10,2 cm Ø 11,3 cm

Boya Gümüş Dövme 
Desenli (Statik)

Mor Dövme Desenli 
(Statik)

Süzgeç Paslanmaz Çelik Paslanmaz Çelik

MODELS 0102 PROFESSIONAL TYPE 
JUICER

0103 POMEGRANATE TYPE 
JUICER

Bowl Diameter Ø 10,2 cm Ø 11,3 cm

Paint Electrostatic 
Silver Paint

Electrostatic 
Purple Paint

Strainer Stainless Steel Stainless Steel
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Depth

Width

Weight

Height

Açık Kol 
Ölçüleri

Arm-Up 
Measurements

Arm-Up 
Measurements

Arm-Down 
Measurements

Arm-Down 
Measurements

Açık Kol 
Ölçüleri

Kapalı Kol 
Ölçüleri

Kapalı Kol 
Ölçüleri
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3 - KULLANIM İÇİN TALİMATLAR

3.1 Kullanım

Tası kilitlemek için Tas ve çanağı şekildeki gibi yerleştirin. 
(Şekil 2)
Tası ok yönünde çevirin ve belirtilen konuma getirin.
(Şekil 3)

To lock the bowl, place the bowl and cup as shown in the 
figure. (Figure 2) 
Turn the bowl in the direction of the arrow and move it to the 
indicated position. (Figure 3) 

Warning : Do not use heating devices near your product. 
Excessive heat that may be emitted from these devices may 
cause deformation of the plastic parts and paint of your product. 

Not: Bardak, sıkım sonrası tastan akan meyve suyunu 
biriktirmek için dizayn edilmiştir. Bardağı sıkım sonraları 
tasın altına gelecek şekilde konumlandırın. (Şekil 4)	

Note: The glass is designed to collect the juice from the 
bowl after pressing. Position the glass under the bowl after 
pressing (Figure 2). 

Şekil 1
Figure 1

Ürününüzün kolunu şekil deki 
gibi ok yönünde açın ve meyveyi 
sıkacağınız alana yerleştirin. 
Kolu tam tersi yönünde hareket 
ettirerek meyveyi sıkın.

3 - INSTRUCTIONS FOR USE 

3.1 Use Open the arm of your product in the direction 
of the arrow as shown in the figure and place 
it in the area where you will squeeze the fruit. 
Squeeze the fruit by moving the lever in the 
opposite direction. 

42/53
43/54

43/54

42/53

Şekil 2
Figure 2

Şekil 3
Figure 3

Şekil 4
Figure 4

Uyarı : Ürününüzün yakınında ısıtıcı cihazlar kullanmayın.
Bu cihazlardan yayılabilecek aşırı ısı, ürününüzün plastik
parçalarında ve boyasında deformasyona neden olabilir.                                                                                                        
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3.2 Temizlik

3.2 Cleaning 

• Kullanım yoğunluğuna göre süzgeç ve tası günde en az 1 kez mutlaka yıkayın. Üst baskının iç kısmını ıslak bir bez ile günde en 
az 1 kez mutlaka silin.

Uyarı: Ürününüzü kesinlikle yıkamayın.

Ürününüzü her kullanımdan sonra yumuşak bir bez ile
ılık su yardımıyla silin ve kuru bir bez ile kurulayın.

Uyarı: Ürününüzün temizliğinde kesinlikle 40°C den fazla sıcak su, aseton, deterjan, sabun, benzin ve tiner gibi aşındırıcı
maddeler kullanmayın.
Ürününüzü uzun süre kullanmayacaksanız temizledikten
sonra kutusuna koyup hava almayacak bir şekilde folyo ile
kaplayıp güneş almayan bir ortamda oda sıcaklığında saklayın.

- Wash the strainer and bowl at least once a day depending on the intensity of use. Always wipe the inside of the upper press with 
a wet cloth at least once a day. 

Warning: Never wash your product.
Wipe your product with a soft cloth after each use. 
Wipe with warm water and dry with a dry cloth. 

Warning: Never use abrasive substances such as hot water over 40°C, acetone, detergent, soap, gasoline and thinner for cleaning 
your product.
If you are not going to use your product for a long time, put it in the box after cleaning, cover it with foil in an airtight manner and 
store it at room temperature in an environment out of the sun.
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4. YEDEK PARÇA RESİMLERİ VE LİSTESİ / SPARE PARTS PICTURES AND LIST

Professional Type Manual
Fruit Juicer 0102

Pomegranate Type Manual
Fruit Juicer 0103

0102 Profesyonel Tip Meyve Presi 0103 Nar Tipi Meyve Presi
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0100 Manual Meyve Presi Parça Listesi 
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0100 Manual Meyve Presi Parça Listesi 
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5. PROBLEMLER, ÇÖZÜM YOLLARI VE GÜVENLİK ÖNLEMLERİ

5. PROBLEMS, SOLUTIONS AND SAFETY MEASURES
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6. CE BELGESİ / CE CERTIFICATE 7. NSF SERTİFİKASI / NSF CERTIFICATE
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Not / Note / Заметки
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