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1. GİRİŞ

2. GENEL BİLGİLENDİRME

Bu cihaz, sıyırma ve kaçırmayı önleyici dönen bir helis 
dişli ve özel tasarım kesici bir bıçak yardımıyla endüstriyel 
mutfaklardaki konserve, turşu, zeytin, yağ, peynir, reçel vb. 
teneke kutularının fazla güç gerektirmeden kısa sürede, 
hızlı bir şekilde açılması için dizayn edilmiştir. Kullanımı çok 
kolaydır. Verim ve yüksek randıman avantajlarının yanında, 
hijyen ve güvenlik gereksinimlerini de sağlar.

Öncelikle firmamızı tercih ettiğiniz ve ürünlerimize gösterdiğiniz ilgi 
ve güven için teşekkür ederiz.

Cihazınızdan en iyi performansı alabilmeniz için lütfen kullanma 
kılavuzundaki talimatları dikkatlice okuyun.

Cihazınızı kullanmadan önce, cihazınızı kullanacak kişilerin kullan-
ma kılavuzundaki bilgileri bildiğinden emin olun.

Kullanma kılavuzunu okumadan önce satın almış olduğunuz 
ürününüz ile ilgili herhangi bir bakım ve temizlik işlemi yapmayın.

Herhangi bir durumda kolayca başvurmak için kullanma kılavuzu-
nuzu ürününüze yakın bir yerde saklayın.

Satın almış olduğunuz ürün kolisi içerisinde, 

•	 1 adet makine
•	 1 adet kullanma kılavuzu
•	 1 adet döner tabla
•	 1 adet hareketli tabla (0703 modeli içindir)
•	 1 adet yedek bıçak

NOT: Eğer herhangi bir parça hasarlı ya da eksikse, tedarikçi 
firmaya üç gün içinde durumu bildirin.

Lütfen cihazınızın kullanımı ile ilgili her türlü sorununuz 
için bize başvurmaktan çekinmeyin.  Firmamız ürünlerimiz 
ile ilgili bütün yorum, öneri ve eleştirilerinize büyük önem 
vermektedir.
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3. TEKNİK ÖZELLİKLER

MODELLER 0702 Profesyonel Tip Elektrikli Konserve 
Açma Makinesi (Dairesel)

0703 Profesyonel Tip Elektrikli Konserve 
Açma Makinesi (Dairesel, Kare)

Teneke açma kapasitesi 
(Adet/Dk) 3 ile 8 adet 3 ile 8 adet

Teneke Ölçüsü 60 mm ile 370 mm yükseklik arası tüm 
dairesel tenekeler.

60 mm ile 370 mm yükseklik arası tüm 
dairesel tenekeler.
130 mm ile 370 mm yükseklik arası tüm 
kare, dikdörtgen tenekeler.

Güç(Volt)
Frekans(Hz)

220 / 240 Volt
50 / 60 Hz

220 / 240 Volt
50 / 60 Hz

Motor (kw) 0.18 0.18

Ağırlık (kg) 30 36

Genişlik (cm) 31 48

Derinlik (cm) 50 59

Yükseklik (cm) 79 85
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4. KULLANIM İÇİN TALİMATLAR

4.1 Hazırlık

•	 Cihazınızı ambalajından tamamıyla çıkarınız. Cihazınızı çalıştırmadan önce herhangi bir parçanın ambalajda kalmadığından emin 
olunuz.

•	 Cihazınızı düz ve sağlam bir zemin üzerine, sizin için kullanımı en uygun ve kolay olacak şekilde yerleştiriniz.
•	 Cihazınızı herhangi bir sıcaklık kaynağından (ocak, fırın, güneş ışığı vb.) uzak tutunuz.
•	 Cihazınızın havalandırma deliklerinin etrafının açık olmasına dikkat ediniz.

Uyarı: Cihazınızın oda sıcaklığında çalıştırılması tavsiye edilir.

•	 Cihazınızı şehir şebekesine (220 V) bağlayınız.
•	 Cihazınızın fişe takılacağı yer belirlenirken mutfağınızdaki kullanım alanı göz önünde bulundurulmalıdır. Genellikle, uygun uzatma 

kablosu en pratik ve en uygun sonuca ulaştırır.

Uyarı: Bu cihaz topraklı prizde kullanılmalıdır.
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4.2 Çalıştırma

- Cihazınızı bağlayacağınız prizi kontrol 
ederek uygun elektriğin olup olmadığını 
kontrol ediniz.

- Cihazınızı düz ve sağlam bir zemine 
yerleştirdiğinizden emin olduktan sonra 
açma - kapama anahtarını on konumuna 
getiriniz. (Şekil 1)

4.3 Kullanım İpuçları

- Dairesel tenekeleri açmak için döner tabla (Şekil 2), Kare ve dikdörtgen şeklindeki 
tenekeleri açmak için hareketli tabla (Şekil 3) kullanılmalıdır.

(Şekil 1) (Şekil 2) (Şekil 3)
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(Şekil 4) (Şekil 5) (Şekil 6)

-Dairesel tenekeleri açmak için kullandığınız döner tabla ayak 
üzerindeki kanallara iki şekilde oturtulmaktadır.
-5 kg ve daha az ağırlıktaki dairesel tenekeleri açmak için 
(Şekil 4)
-5 kg ile 10 kg ağırlık arasındaki dairesel tenekeleri açmak için 
(Şekil 5)’da ki gibi, döner tablayı ayak üzerindeki kanallara 
oturtmak gerekmektedir.

-Döner tablayı ayak üzerindeki kanallara oturttuktan sonra 
dairesel tenekenizi döner tabla üzerine koyunuz. (Şekil 6)
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(Şekil 7) (Şekil 8) (Şekil 9)

Cihazınızı tutamaklarından tutarak aşağı doğru bastırınız. (Şekil 7) Dayama milinin konserve kutusuna dayanmasını sağlayınız. (Şekil 8) 
Dayama sonrası kelebek civatayı sıkınız. (Şekil 9)
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- Makinenin kolunu kendinize doğru 
çekerek bıçağın dairesel tenekenin üst 
sacını delmesini sağlayınız. Makinenin 
açma kapa butonunu on konumuna 
getirerek açma işlemine başlayabilir-
siniz. (Şekil 10 ) 

- Açma işlemine bitmesine yakın 
mıknatıs milini aşağı iterek, kon-
servenin üst sacının gıda içerisine 
düşmesini engelleyiniz. (Şekil 11)

(Şekil 10) (Şekil 11)
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(Şekil 12)

(Şekil 13)

- Dikdörtgen şeklindeki tenekeleri açmak için 
hareketli tablayı kullanmak gerekmektedir. 
Tenekeyi hareketli tablanın üzerine oturtarak 
dairesel tenekeleri açarken uygulanan adımları 
uygulayınız. (Şekil 12-13)
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4.4 Temizlik

- Aşağıdaki adımları izleyerek cihazınızı temizleyiniz.

•	 Kesim işleminiz bittikten sonra cihazınızın açma-kapama 
butonunu off konumuna getiriniz. (Şekil1)

•	 Cihazınızın fişini prizden çıkarınız.
•	 Makineyi ve aksesuarlarını her zaman temiz tutunuz. Kol ve 

u parça ana gövdeye sökülüp takılabilmektedir. (Şekil 14) Bu 
parçalar sıcak su ile yıkanabilmektedir.

•	
Uyarı: Bıçak çok tehlikelidir. Lütfen yıkama esnasında bu parçaya 
çok dikkat ediniz.

•	 Sıyırma ve kaçırmayı önlemek için dişli üzerindeki gıda 
kalıntıları her gün sonu temizlenmelidir.

5. BAKIM

Cihazınız günlük temizlik dışında herhangi bir rutin bakım 
gerektirmez. 

Uyarı: Firmamız, yenileme ve değiştirme amaçlı olarak sadece 
firmamız yedek parçalarının kullanımını tavsiye etmektedir.

(Şekil 14)
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6. YEDEK PARÇA RESİMLERİ VE LİSTESİ
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0702 Peka (Dairesel)
0703 Peka (Dairesel-Kare)

Parça No Referans No Parça Adı

1 55017 Fişli Kablo (3x1,5)(3m Topraklı)

2 16077 Peka Kablo Koruma Yayı

3 24013 Pirinç Kablo Rakoru (PG9 )

4 16019 Amortisor

5 55007 Mandallı On-Off Anahtarı

6 72075 Tutamak

7 60023 Imbus Havşeli M8x20 Civata (Paslanmaz)

8 70214 Peka Dayama Laması

9 70220 Peka Dayama Laması Civatası

10 70213 Peka Dayama Mili

11 76052 Peka Takoz (Montajlı)

12 73030 Peka Dişli

13 72004 Peka Mıknatıs Polyemidi

14 70238 İtici Takoz Pimi

15 60084 Neodyum Mıknatıs M5 Havşeli (Ø30x5 mm)

16 60019 Imbus Havşeli M5x30 Civata (Paslanmaz)

17 60006 AA M6x20 Civata (Paslanmaz)

18 76050 Peka U Sac (Montajlı)

19 60059 Kol Sıkma Kelebeği (M6)

20 70346 Peka Bıçak

21 60051 Bıçak Vulkolonu

22 60202 M8 Pul (Paslanmaz)

23 70211 Peka Kol

24 60058 Kol Küre Topuzu

25 76056 Peka Döner Tabla

26 76049 Peka Hareketli Tabla

27 60021 Imbus Havşeli M6x20 Civata (Paslanmaz)
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7. PROBLEMLER, ÇÖZÜM YOLLARI VE GÜVENLİK ÖNLEMLERİ

SORUN MUHTEMEL SEBEP YAPILACAKLAR

Cihaz çalışmıyor.

Cihaz açık konumda değil. Açık konuma getiriniz.

Voltaj yok. Prizi kontrol ediniz.

Fiş / Kablo arıza. Teknik servisi arayınız.

Motorda arıza.

Teknik servisi arayınız.Açma / Kapama butonunda arıza

Devrelerde arıza.

Cihaz kesim işlemi sırasında 
sık sık duruyor.

Yetersiz voltaj. Voltajı kontrol ederek kullanma kılavuzunda belirtilen 
değerle karşılaştırınız.

Devrelerde arıza. Teknik servisi arayınız.
Dişli döndüğü halde kesim 
yapmıyor. Bıçak kırılmış körelmiş olabilir. Teknik servisi arayınız.

Dişli dönüyor ama sıyırma 
yapıyor.

Dişli üzerini gıda maddeleri 
kaplamış olabilir. Dişli üzerindeki gıda maddelerini temizleyiniz.

Dişlinin dişleri bozulmuş olabilir. Teknik servisi arayınız.
Motor çalıştığı halde dişli 
dönmüyor. İçsel arıza. Teknik servisi arayınız.

Cihaz kısa bir süre sonra 
duruyor.

Yetersiz havalandırma. Havalandırma ızgaralarının tıkanmadığından emin 
olunuz.

Aşırı güç. Teknik servisi arayınız.

Güvenlik Uyarıları:
- Cihazınızı temizlemeden önce fişi prizden çıkarınız.
- Cihazınızı teknik özelliklerde belirtilen ölçüler harici teneke açımında kullanmayınız.
- Cihazınız çalışırken dişli bıçak arasına herhangi bir madde sokmayınız.
- Güç kaynağı kablosu hasarlı veya yıpranmışsa cihazı çalıştırmayınız, teknik servisi arayınız.
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8. ELEKTRİK DİYAGRAMI

KONDANSATÖR AÇMA/KAPAMA
BUTONU

K    : Kahverengi
K1  : Kırmızı
S1   : Siyah
M   : Mavi
T    : Toprak

TOPRAK

FİŞ
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9. CE BELGESİ
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10. GARANTİ

Garanti Şartları: 
1- Ürünün bütün parçaları firmamızın garanti kapsamındadır. 
2- Garanti süresi ürünün teslim tarihinden itibaren başlar ve aksi belirtilmedikçe bu süre 2 (İki) yıldır. 
3- Ürünün garanti süresi içinde arızalanması durumunda tamirde geçen süre garanti süresine eklenir. Ürünün tamir süresi en fazla 30 (otuz) gündür. Bu süre 
ürünün satıcısı, bayii, acentesi, temsilciliği veya imalatçısından birisine bildirim tarihinden itibaren başlar.   
4- Ürünün garanti süresi içinde gerek malzeme ve işçilik, gerekse montaj hatalarından dolayı arızalanması durumunda, işçilik masrafı ve değiştirilen parça 
bedeli ya da başka herhangi bir ad altında hiçbir ücret talep etmeksizin tamiri yapılacaktır.  
5- Ürünün; -  Teslim tarihinden itibaren garanti süresi içinde kalmak kaydıyla bir yıl içerisinde aynı arızayı üçten fazla tekrarlaması veya farklı arızaları dörtten 
fazla ortaya çıkması sonucu, mamulden yararlanamamanın süreklilik kazanması, -  Tamir için geçen azami sürenin aşılması -  Servis istasyonunun mevcut 
olmaması halinde satıcısı, bayii, acentesi, temsilciliği, ithalatçı ve ya imalatçısından birinin düzenleyeceği raporla arızanın tamirinin mümkün bulunmadığının 
belirlenmesi durumlarında ücretsiz olarak değiştirme işlemi yapılacaktır.   
6- Garanti belgesi ile ilgili olarak çıkabilecek sorunlar için sanayi ve ticaret bakanlığı, tüketicinin ve rekabetin korunması genel müdürlüğüne başvurabilir.  

Aşağıdaki durumlar garanti kapsamı dışındadır:

1- Ürünün yetkili servis istasyonları dışında açıldığının ve tamir edildiğinin saptanması,
2- Ürünün doğal afetler, elektrik şebekesi, telefon hattı gibi dış ortamlardan gelen etkilerle veya yanlış bağlantı sonucu arızalanması,
3- Tüketiciye teslimden sonra, ürünün nakliyat esnasında arızalanması, düşürülmesi veya darbe ve hasar görmesi,
4- Ürünün kullanma kılavuzunda yer alan hususlara aykırı kullanılmasından kaynaklanan arızalar,
5- Ürün üzerindeki künyede ve garanti belgesindeki tarih ve seri numarası üzerinde tahrifat ve silinti yapılması, 
6- Ürünün içerisinde veya mekanik bölümlerinde herhangi bir cisim düşürülmesi, sıvı akması veya üstünün örtülerek hava almasının engellenmesi halinde 
garanti kapsamı dışındadır.

ÜRÜNÜN 
Markası		  : CANCAN		   
Modeli		  : Elektrikli Konserve Açacakları	  
Cinsi		  :.......................…………….. 
Teslim Tarihi ve Yeri         :.......................……………..  
Seri Numara	  :.......................……………..	  
Garanti Süresi : 	 2 (iki) yıl 	
Azami Tamir Süresi	  : 30 (Otuz) gün

YETKİLİ SATICININ
Ünvanı	 : 		   
Adresi	 : 	  
	 :.......................…………….. 
Telefonu           :.......................……………..  
Fatura Tarihi   :.......................……………..	  
Fatura No: 	     :.......................……………..
Kaşesi / İmzası :
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Not / Note / Заметки
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Not / Note / Заметки
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Horeca Equipment
For Professional
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1. INTRODUCTION

2. GENERAL INFORMATION

This machine is designed to open cans and tins of food, olive, 
cheese, etc. in the industrial kitchens quickly and without much 
effort by help of a helical gear preventing slip and evasion and a 
cutting double-edged knife sharpened on both blades. It is very 
easy to use. In addition to high efficiency, it meets hygiene and 
security requirements.

First of all, thank you for choosing our company and your interest 
and trust in our products. 
Please read the instructions in this Manual carefully to get the best 
performance from your Product.
Make sure those who will be using your Product know what’s in-
cluded in this Manual well before setting up your Product.
Do not clean or perform any maintenance on the Product you 
bought before reading the Manual.
Keep your Manual nearby your product to refer to it easily in any 
situation.

The product box that you purchased includes; 

•	 1 Can Opener
•	 1 User Manual
•	 1 Turning Tray
•	 1 Moving Tray (For The 0703 Model)
•	 1 Spare Blade

NOTE: If any part is damaged or missing, please notify the 
supplier of the situation within 3 days.

Please do not hesitate to consult us for any problem re-
garding the use of your product. Our company greatly cares 
your comments, suggestions and criticism on our products.
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3. TECHNICAL SPECIFICATIONS

MODEL 0702 PROF.TYPE ELECTRICAL CAN 
OPENER (CIRCLE)

0703 PROF.TYPE ELECTRICAL CAN OPENER 
(CIRCLE-SQUARE)

Can opening capacity 
(piece/minute) 3 and 8 cans 3 and 8 cans

Can sizes Height in range of 60 mm and 370 mm 
All circular cans.

Height in range of 60 mm and 370 mm 
All circular cans.
Height in range of 130 mm and 370 mm 
All square and rectangle cans.

Voltage(Volt)
Frequency(Hz)

220 / 240 Volt
50 / 60 Hz

220 / 240 Volt
50 / 60 Hz

Engine (kw) 0.18 0.18

Weight (kg) 30 36

Width (cm) 31 48

Depth (cm) 50 59

Height (cm) 79 85
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4. OPERATING INSTRUCTIONS

4.1 Preparation

•	 Take your equipment out of its packaging completely. Before you operate the equipment, make sure no part has remained in the 
packaging.

•	 Place the Product on a flat and non-slippery surface. 
•	 Keep the equipment away from any source of heat (furnace, stove, sunlight, etc.).
•	 Make sure that the ventilation holes of the equipment are not obstructed.

Warning: It is recommended to operate the equipment in an air-conditioned place and at room temperature.

•	 Connect the equipment to the city mains (220 V).
•	 When you determine the place to plug your equipment, consider the usage area in your kitchen, in general, an appropriate 

extension cable would provide the most convenient and appropriate result.

Caution: This equipment should be used with grounding receptacle.
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4.2 Operating

- Inspect the receptacle to switch you will 
connect your equipment to make sure the 
voltage is suitable.

- Make sure you place the equipment on 
a flat and solid surface and then bring the 
on-off switch to ‘on’. (Figure 1)

4.3 Operating Hints

To Open Circular cans you need to use the Turning Tray (Figure 2). 
To open the square and rectangle cans you need to use the Moving Tray (Figure 3)

(Figure 1) (Figure 2) (Figure 3)
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(Figure 4) (Figure 5) (Figure 6)

-Turning tray we use to open the circular cans can be posi-
tioned in the channel on the foot in two ways. It is required to 
place the turning tray on the channels on the foot as follows:
-To open circular cans in weight of 5 kg and less as shown in 
Figure 4
-To open circular cans in weight of 5kg and more (maximum 10 
kg) as shown in, can be positioned in the channel on the foot in 
two ways Figure 5.

-After you have placed the turning tray on the channels on the 
foot, place the circular can on the turning tray. (Figure 6)
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(Figure 7) (Figure 8) (Figure 9)

Hold your device by its handles and press it down. (Figure 7) Make sure the support shaft lean on the can. (Figure 8) And then Tighten 
the Clamping Butterfly. (Figure 9)
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-Pull the handle of the machine to-
wards you and ensure that the blade 
pierces the top sheet of the circular 
can.  You can start the opening pro-
cess by turning the on/off button of the 
machine to the on position. (Figure 10)

-When you are about to finish opening 
the can, push the magnet shaft down 
to prevent the top sheet of the can 
from falling into the food. (Figure 11)

(Figure 10) (Figure 11)
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(Figure 12)

(Figure 13)

- It is necessary to use the Moving Tray to open 
rectangular shaped cans. Place the can on the 
Moving Tray and follow the same steps as opening 
circular cans. (Figure 12 - 13)
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4.4 Cleaning 

- Clean the equipment by following the steps below:

•	 After completion of the cutting operation, bring the on-off 
button of the equipment to ‘off’ . (Figure1)

•	 Unplug your equipment.
•	 Always keep the machine and its accessories clean. Arm and 

U-part can be attached to and removed from the main body. 
(Figure 14). These parts can be washed with warm water.

Caution: Knife is very dangerous. Be very careful about this part 
when you wash the equipment.

•	 You have to clean and remove any food remnants on the gear to 
prevent slipping.

5. MAINTENANCE

Your equipment does not require any routine maintenance other 
than daily cleaning.

Caution: We recommend use of spare parts of our company only 
for renewal and replacament purpose.

(Figure 14)
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6. LIST AND PICTURES OF THE SPARE PARTS
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0702 Peco ( Circular )
0703 Peco ( Circular-Square ) User Manual

Item No Ref. No Item Name

1 55017 Grounding Cable with Plug (3x1,5)(3m)

2 16077 Peco Cable Protection Springı

3 24013 Brass Cable Connector (PG9)

4 16019 Shock Absorber

5 55007 Latch On-Off Switch

6 72075 Handle

7 60023 Imbus M8x20 Countersunk Bolt (Stainless)

8 70214 Peco Supporting Sheet Bar

9 70220 Supporting Sheet Bar Bolt

10 70213 Peco Supporting shaft

11 76052 Peco Chock (Assembled)

12 73030 Peco Gear

13 72004 Peco Magnetic Polyamid

14 70238 Pushing Wedge Pin

15 60084 Neodymium Magnet M5 Countersunk (Ø30x5 mm)

16 60019 Imbus M5x30 Countersunk Bolt (Stainless)

17 60006 AA M6x20 Bolt (Stainless)

18 76050 Peco U Metal Sheet (Assembled)

19 60059 Arm Clamping Butterfly (M6)

20 70346 Peco Blade

21 60051 Blade Vulkollan

22 60202 M8 Washer (Stainless)

23 70211 Peco Arm

24 60058 Arm Sphere Knob (M12)

25 76056 Peco Turning Tray

26 76049 Peco Moving Tray (Assembled)

27 60021 Imbus M6x20 Countersunk Bolt (Stainless)
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7. PROBLEMS, REMEDIES AND SECURITY MEASURES

PROBLEM POSSIBLE CAUSE ACTIONS

Equipment does not operate.

Equipment is not ‘on’ position. Bring in to ‘on’.

No voltage. Check the plug.

Plug / Cable failure. Call the technical service.

Engine failure.

Call the technical service.Failure of On-Off button.

Failure of circuits.

Equipment stops frequently during the 
cutting operation.

Insufficient voltage. Check the voltage and compare it with the value given 
in the operating manual.

Failure of circuits. Call the technical service.

Gear rotates, but does not cut. Knife broken or blunt. Call the technical service.

Gear rotates, but slips.
Gear might have been covered by 
food material. Remove any food material on the gear.

Gear teeth broken. Call the technical service.

Engine runs, but gear does not rotate. Internal failure. Call the technical service.

Equipment stops after a short time.
Insufficient ventilation. Make sure the ventilation grilles are not obstructed.

Excessive power. Call the technical service.

Security Warnings:
- Unplug the equipment prior to cleaning.
- Do not use the equipment to open any can having sizes other than those given in the technical specifications.
- Do not insert anything between gear and knife when your equipment operates.
- If the power cable is damaged or torn, do not operate the equipment and call the technical service.
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8. WIRING DIAGRAM
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8. CE CERTIFICATE
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9. WARRANTY

Guarantee Terms: 
1- All parts of the product are guaranteed by our company. 
2- Warranty period starts from the delivery date of the product and unless otherwise stated, this period is 2 (two) year.  
3- If the product malfunctions within the warranty period, the repair time is added to the warranty period. The repair time of the product is maximum 30 (thirty) 
days. This period shall commence from the date of notification to the seller of the product by the seller, dealer, agent, representative or manufacturer.     
4- If the product is defective due to material or workmanship, or due to erroneous installation, within the warranty period, repairs will be made without labor 
cost and no fee under the changed part price or any other name.   
5- The Product; -Within the warranty period from the date of delivery, if the same fault is repeated more than three times in a year or if four or more occurrences 
of different faults occur, the continuity of the unavailability of the product, -Exceeding maximum time of repairing, - In case the service station is not available, it 
shall be replaced free of charge in case it is determined that it is impossible to repair the malfunction with a report prepared by one of the seller, dealer, agency, 
representative, importer or manufacturer.  
6- In case of occuring problems with guarantee document ,general directorate of consumer and competition protection department of  industry and trade 
ministry  is authorized insitutiton. 

The following conditions are not covered by the warranty:

1- Determining that the product has been opened and repaired by unauthorized technical services, 
2- If the product is damaged due to external influences such as natural disasters, electricity network, telephone line or wrong connection,
3- After delivery to the customer, the product is damaged during transportation, dropped or impact and damaged,
4- Defects arising from wrong usage of the product in its Instructions Manual,
5- Falsification and erasure of the date and serial number on the product document and in the warranty document, 
6- The warranty is not covered in the event that any object falling within the product or its mechanical parts is blocked by liquid flow or overshooting to prevent 
air intake. 

PRODUCT 
Brand		  : CANCAN		   
Model		  : Electrical Can Opener
Type		  :.......................…………….. 
Delivery Date and Place          :.......................……………..  
Seri Number		  :.......................……………..	  
Guarantee time : 	 2 (two) year 	
Maximum Fixing Time :           30 (Thirty) days

AUTHORISED SELLER 
Title	 : 		   
Adress	 : 	  
	 :.......................…………….. 
Telephone        :.......................……………..  
Invoice Date     :.......................……………..	  
Invoice No: 	 :.......................……………..
Stamp / Signature :
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